40 % Fetti. Tr.

wirzig-kraftiger Hartkase, der
wahrend seiner sechsmonatigen
Reifepause regelmaBig mit Leindl
behandelt wird

Stca. 1,5 kg
Art. 09952

65 % Fetti. Tr.

aus bester Milch, behutsam in
Krautern oder Gewtlirzen hand-
gerollt, auBergewdhnlich zarte
und cremige Konsistenz

Ktn 6 x 125 g Pck
Art. 33277

45 % Fetti. Tr.
halbfester Schnittkase aus Kuh-
rohmilch, mindestens 2 Monate
gereift, charakteristische Asche-
schicht aus Tannenholz im schnitt-
festen Teig, feinwiirzig
St ca. 7 kg

Art. 23266

50 % Fetti. Tr.

Schnittkase aus Schafmilch, mit
rustikaler Naturrinde, kompakter
Teig, zartschmelzend, typisches
Schafmilcharoma

Stca. 4,5kg
Art. 01704
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65 % Fetti. Tr.

Weichkase mit besonders ge-
schmeidigem, schmelzendem Teig,
mild-wiirzig im Geschmack, passt
sehr gut auf feine Kaseplatten

Ktn 6 x 250 g St
Art. 09953

65 % Fetti. Tr.

Weichkase mit Naturrinde, der
in Zweigeltgelager reift und
dadurch seinen fruchtig, sduer-
lichen Geschmack und seine
dunkle Rinde erhalt

Stca. 1,3 kg

Art. 09957

50 % Fetti. Tr.

Schnittkése aus Kuhmilch, Rinde
mit Nusslikér gewaschen, zart
wiirziges Aroma, nussig im Ge-
schmack, klgsterliche Herstellung
durch Ménche, Bretagne

Ktn 8 x 300 g St

Art. 01719

\\

50 % Fetti. Tr.

franzosischer Schnittkase aus
Schafmilch, aus den Pyrenden,
mindestens 5 Monate gereift in
Naturrinde, pikant im Geschmack

Ktn 6 x ca. 600 g St
Art. 26072
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60 % Fetti. Tr.

Weichkése mit weiBer Schim-
melrinde, 14 Tage gereift, reift
langsam und wird geschmeidig,
streichfahig und sehr cremig,
Frankreich, Region Belley

Ktn 2 x 1 kg St

Art. 26087

48 % Fetti. Tr.

Schnittkase mit Blauschimmel,

13 Wochen gereift, griin-blaue
Aderung, die strahlenférmig von
der Mitte ausgeht, wiirzig cremig,
Leicestershire

Stca. 2 kg

Art. 09489

—

52 % Fetti. Tr.

halbfester Schnittkase aus
Schafrohmilch, leicht brockeliger
Teig, mit kraftigen Edelschimmel-
adern durchzogen, kréftiges
Aroma, leichte Salznote

Stca. 1,5 kg

Art. 77638

60 % Fetti. Tr.
Weichkasezubereitung aus
pasteurisierter Ziegenmilch mit
Asche-Rinde, mildes Ziegen-
milcharoma, besonders zart
schmelzend

Ktn 6 x 150 g St

Art. 26070

75 % Fetti. Tr.

handgeschopfter Weichkése aus
Rohmilch mit Rahm angereichert,
extrem cremiger, geschmacks-
intensiver Kése mit einem Hauch
Saure

Ktn 4 x 500 g St

Art. 26088
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50 % Fett i. Tr.

Weichkase aus Kuhmilch, rot-
geschmierte Rinde, cremiger
Teig, kraftig im Aroma und
im Geschmack

Ktn 2 x 1 kg St
Art. 26066

%

45 % Fetti. Tr.

Weichkéase aus Kuhrohmilch mit
Weil3schimmelkulturen, reift von
auBlen nach innen, mit fortschrei-
tender Reifung kréftiger im
Geschmack, Lorraine

St ca. 3 kg

Art. 39778

50 % Fetti. Tr.

Weichkase aus Kuhmilch, 14 Tage
gereift, rote Rinde, wiirzig, herz-
haft cremig im Geschmack

St ca. 1,8 kg
Art. 26064

45 % Fetti. Tr.

Weichkase aus Kuhmilch, mit
weiBer, dicker Schimmelrinde,
im Geschmack mild und frisch,
mit dem Alter wiirziger und
rustikaler, Waadt

Ktn 8 x 100 g St

Art. 26079

50 % Fetti. Tr.
franzosischer Kase aus der
Dauphiné, aus Kuhmilch
hergestellt

Ktn 12 x 80 g St
Art. 29094




45 % Fetti. Tr.

Hartkése aus Kuhrohmilch, mind.
6 Monate gereift, schnittfester
Teig mit unregelmaBiger Lochung,
aromatisch und gehaltvoll im
Geschmack, Franche-Comté

St ca. 4,5 kg

Art. 73591

45 % Fetti. Tr.

halbfester Schnittkése aus
Kuhmilch, rotgeschmierte Rinde,
Schimmelbildung méglich

Stca. 1,7 kg
Art. 26065

32 % Fetti. Tr.

Hartkase aus Kuhrohmilch, 14 bis
16 Monate gereift, aromatisch
und pikant im Geschmack

Stca. 1kg
Art. 29141

45 % Fetti. Tr.

Brotaufstrich aus Kuh- und Schaf-
milch, aus Brimsen, festem Quark,
Butter und Rahm, mit Gurken,
Zwiebeln, Kapern und Paprika,
wiirzig im Geschmack

Be 1000 g

Art. 23353

50 % Fetti. Tr.

aromatischer Ziegenfrischkase als
7 g Portion, ideal fir vielfaltige
Kalt- und Warmanwendungen,
wie z.B. auf Salat, auf Pizza oder
zum Belegen von Fingerfood

Ktn 12 x 756 g Pck

Art. 72798

Unsere feinen Kasespezialitdten
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45 % Fetti. Tr.

halbfester Schnittkase aus Kuh-
rohmilch mit rotgeschmierter
Rinde, Milchschimmelbildung
wahrend der Reifung, vollmundig
nussig, Rhone-Alpes

Ktn 6 x 500 g St

Art. 74711

50 % Fetti. Tr.

Weichkéase aus Kuhmilch mit
WeiBschimmelrinde, cremiger
Teig, zartschmelzender Rand

Ktn 3 x 400 g St
Art. 29510

48 % Fetti. Tr.

Hartkase aus Kuhmilch, 24 Mo-
nate gereift, Kunststoffrinde,
kompakter Teig, vollmundig und
wiirzig im Geschmack

St ca. 3 kg
Art. 30831

45 % Fetti. Tr.

Allgduer Emmentaler, ohne
Gentechnik hergestellt, laktosefrei,
vollmundiger, nussiger Geschmack
AUF VORBESTELLUNG!

St ca. 80 - 90 kg
Art. 00339

Gorgonzola e Mascarpone
italienischer Weichkase aus
Gorgonzola Blauschimmelkase
(48 % Fett. i. Tr.) und Mascarpone
Frischkase (42 % Fett. i. Tr.)

St ca. 1,2 kg
Art. 61227




56 % Fetti. Tr.
Weichkasespezialitat aus Berg-
milch, mit weiB3-roter Rinde,
cremig-schmelzend mit mild-
wirzigem Aroma von Bergwiesen

Ktn 8 x 200 g Pck
Art. 89667

T ot e f aoceve estoncchat

48 % Fetti. Tr.

aromatisch-mild im Geschmack,
geschmeidiger Teig, sparsame
bis linsengroBe Lochung, mind.
30 Tage gereift, typische, graue
Jstaubige” Naturrinde

Stca. 1,6 kg

Art. 89710

44 % Fetti. Tr.

Schnittkase, gepresster Briihkase
mit glatt-gelber Rinde, 2 bis 3
Monate gereift, Naturrinde ess-
bar, ideal zu leichten Rotweinen

Stca. 1kg
Art. 94770

50 % Fetti. Tr.

einer der &ltesten franzésischen
Blauschimmelkase, die spezielle
Edelpilzkultur ergibt einen Kése
von mild-wiirzigem Geschmack
und cremiger Konsistenz

St ca. 3 kg

Art. 23267

laktosefrei

3-fach sortiert: Gouda (48 % Fett
i. Tr.), Tilsiter und Emmentaler (45
% Fett i. Tr.), Genussvielfalt fur alle
Kaseliebhaber — von mild-aroma-
tisch, pikant bis nussig

Ktn 12 x 200 g Pck

Art. 61609

Unsere feinen

L

Késespezialitdten

60 % Fetti. Tr.

Weichkése Spezialitat mit weiBer
Rinde aus der Feinschmecker
Region Peérigord, mild-wiirzig, von
auBen nach innen extra cremig
nachreifend

St ca. 1,6 kg

Art. 61961

48 % Fett i.Tr.
pikant gereifter Schnittkase
aus Holland

St ca. 3 kg
Art. 40967

50 % Fetti. Tr.

Schnittkase aus frischer pasteuri-
sierter Vorarlberger Alpenmilch,
mit Oster. Rotwein behandelt,
mind. 4 Monate gereift, typisch
dunkle Naturrinde, Viertellaib

St ca. 1 kg

Art. 99515

45 % Fetti. Tr.

Ziegenkasetaler aus 100 % Ziegen-
milch, mild, rein, delikat und
leicht im Geschmack, vielseitig
einsetzbar: warm, gegrillt oder
eingelegt, Stiick ca. 42 g

Ktn 8 x 250 g Pck

Art. 99599

laktosefrei

40 % Fetti. Tr.

Schmelzkase, vielseitig einsetzbar,
nicht nur lecker auf dem Brot,
sondern auch ideal zum Verfeinern
von Gerichten

Ktn 12 x 200 g Pck

Art. 85362

Alle Angebote sind freibleibend. Solange der Vorrat reicht. Irrtum vorbehalten. Lieferung im Turnus frei Haus.



