
 

 

 

Seminarfakten 

Termin:                      Montag, 26.03.2018 
 

Dauer:                        14:00 – 17:00 Uhr 
 

Kosten:                       25,00 €* 
 

Veranstaltungsort:      Ringhotel „Die Gams“ 
                                   Hauptstraße 16 
                                   92339 Beilngries 
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*Die Rechnung über den Kostenbeitrag erfolgt nach Ihrer Anmeldung. Bitte überweisen Sie den Betrag nach Erhalt der Rechnung. Sie können bis zwei 

Wochen vor Seminarbeginn Ihre Buchung kostenlos stornieren. Spätere eingehende Stornierungen können nicht mehr berücksichtigt werden. Preise 

zzgl. MwSt. Änderungen und Fehler vorbehalten 

t 

  Anmeldung unter: 
 

Tel.: +49 8545/17-0                 Fax: +49 8545/9617-110                E-Mail: lisa.nothing@troiber.de 
 

Werden Sie jetzt Teil der Veranstaltung! 

 

✓ Sauce Hollandaise – einfach, individuell und sicher in der  
Anwendung mit BASIC Textur 

✓ Aufschäumen mit dem iSi Gourmet Whip statt Sauce    
Hollandaise per Hand aufschlagen 

✓ Lernen Sie weitere BASIC Produkte (BASIC dry Suppe  
und Sauce, BASIC gel und und und…) und deren 
Vielzahl an Anwendungen anhand von leichten 
Frühjahrsrezepturen kennen 

Die Zauberei der 

BASIC Textur 

Ideal vorbereitet auf die kommende Spargelzeit!  
 

Seminarinhalte: 

Spargelverarbeitung 
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